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Uveg siitGformak fedéllel

S
www.tchibo.de/anleitungen
www.tchibo.de/instructions
www.frtchibo.ch/notices

www.tchibo.cz/navody
www.tchibo.pl/instrukcje

www.tchibo.sk/navody
www.tchibo.hu/utmutatok

(@ Produktinformation | Cen) Product information | (fr) Fiche produit | (¢ Informace o vyrobku | (e Informacja o produkcie | (G Informécia o vyrobku | (hw) Termékismertetd

Wichtige Hinweise

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch samtliches Verpa-
ckungsmaterial und alle Folien.

- Die Glasauflaufformen eignen sich sowohl zum Garen und Erhitzen als
auch zum Transportieren und Einfrieren von Speisen.

Sie sind - ohne Deckel - fiir den Gebrauch im Backofen und in der Mik-
rowelle sowie - mit Deckel - im KiihIschrank und im Gefriergerdt ge-
eignet.

- Die Glasauflaufformen sind temperaturbestdndig von -20 °C bis
+200 °C.

Die Deckel sind temperaturbesténdig von -20 °C bis +80 °C
(kurzzeitig).

+ Verwenden Sie die Glasauflaufformen beim Erhitzen im Backofen und
in der Mikrowelle immer ohne Deckel. Lassen Sie die Glasauflauffor-
men und die Speisen etwas abkiihlen, bevor Sie die Deckel aufsetzen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Silikon-Dichtung jeweils korrekt in den
Deckeln eingesetzt ist, bevor Sie die Deckel aufsetzen.

- Stellen Sie die Glasauflaufformen nicht in offene Flammen, auf heipe
Herdplatten, auf den Boden des Backofens oder auf andere Warme-
quellen.

+Wenn Sie in den Glasauflaufformen Lebensmittel erhitzen bzw.
kochen, fassen Sie sie nur mit Backhandschuhen o.A. an.

Es besteht Verbrennungsgefahr!

+Wenn Sie die Glasauflaufformen aus dem Ofen holen, halten Sie sie
gut fest, damit sie lhnen nicht aus den Hénden rutschen.

- Die heien Glasauflaufformen diirfen nicht schockartig abgekihlt
werden, da dann das Glas brechen kann. Es besteht Verletzungs-
gefahr!

Stellen Sie die heifen Glasauflaufformen z.B. nie auf eine kalte oder
nasse Unterlage.

- Stellen Sie die heifen Glasauflaufformen immer auf eine geeignete,
hitzebestdndige Unterlage.

- Die Glasauflaufformen sind fiir den Gebrauch im Gefriergerat geeig-
net. Frieren Sie jedoch keine Fliissigkeiten ein. Durch die Ausdehnung
der Fliissigkeit kann das Glas zerbrechen.

- Geben Sie Tiefkiihlkost erst nach vollstdndigem Auftauen in die Form.

+Vermeiden Sie ein hartes Aufschlagen der Glasauflaufformen.

+Wenn die Glasauflaufformen Spriinge oder dhnliche Schaden auf-
weisen, verwenden Sie sie auf keinen Fall weiter. Es besteht Bruch-
und damit Verletzungsgefahr!

+ Reinigen Sie die Glasauflaufformen und Deckel vor dem ersten
Gebrauch und nach jedem Gebrauch mit heiem Wasser und etwas
Spiilmittel.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel und keine harten
Biirsten, spitzen Gegenstdnde oder Scheuerschwdmme. Trocknen Sie
alle Teile anschliefend gut ab. Die Glasauflaufformen und Deckel sind
auch spiilmaschinengeeignet.

Sortieren Sie die Deckel nicht direkt iiber den Heizstdben ein.

+ Zur griindlichen Reinigung nehmen Sie die Dichtungen aus den
Deckeln heraus. Lassen Sie die Deckel und die Dichtungen vollstandig
trocknen, bevor Sie die Dichtungen wieder einsetzen.

- Die Dichtungen kdnnen sich aus den Deckeln 8sen. Setzen Sie die
Dichtungen einfach wieder ein und verwenden Sie die Deckel wie
gewohnt.

+Wenn Sie Lebensmittel in den Glasauflaufformen transportieren,
setzen Sie die Deckel auf. Halten Sie die Glasauflaufformen immer
aufrecht, da sonst nicht ausgeschlossen werden kann, dass Fliissig-
keit auslduft.

- Bewahren Sie die leeren Glasauflaufformen immer gedffnet auf, um
Schimmelbildung zu vermeiden.

+ Durch Lebensmittel mit intensiver Eigenfarbe (z.B. Karotten) kann es
zu Verférbungen auf der Unterseite der Deckel kommen. Diese sind
weder gesundheitsschadlich noch beeintrachtigen sie die Qualitdt
oder Funktion der Deckel.

Important information

Remove all packaging material and films before using the
product for the first time.

« The glass casserole dishes are designed for cooking and heating up

food, as well as transporting and freezing it. Without the lids, the
dishes are suitable for use in the oven and microwave, and with the
lids, they are suitable for use in the fridge and freezer.

« The glass casserole dishes are resistant to temperatures of between

-20 °C and +200 °C.
The lids are resistant to temperatures of between -20 °C and +80 °C
(for a short time).

+ When heating the glass casserole dishes in the oven or microwave,

be sure to do so without the lid. Let the glass casserole dishes and
food cool down slightly before putting on the lids.

+ Make sure that the silicone seals are correctly fitted in the lids

before putting the lids onto the dishes.

+Do not place the glass casserole dishes over naked flames, on a hot

stove, on the base of the oven or on any other sources of heat.

«If you are using the glass casserole dishes to heat or cook food,

ensure that you wear oven gloves or other protection before
touching the dishes. There is a risk of burns!

«When removing the glass casserole dishes from the oven, take hold

of them firmly so that they cannot slip out of your hands.

«The hot glass casserole dishes must not be cooled suddenly, as this

can cause the glass to break. There is a risk of injury!
Never place the hot glass casserole dishes on a cold or wet surface.

« Always place the hot glass casserole dishes on a suitable, heat-resist-

ant surface.

« The glass casserole dishes are suitable for use in the freezer. However,

do not use the dishes to freeze any liquids. Liquids expand as they
freeze, which may cause the glass to shatter.

+Only place frozen food in the dish once it has defrosted completely.
« Always set the glass casserole dishes down gently.
+ Discontinue use of the glass casserole dishes if they show any visible

cracks or other signs of damage. They could break and cause injury!

« Clean the glass casserole dishes and lids with hot water and a little

washing-up liquid before using them for the first time and after every
subsequent use.

Do not use any caustic products, hard brushes, sharp implements or
abrasive sponges for cleaning. Dry all parts thoroughly afterwards.
The glass casserole dishes and lids are also dishwasher-safe. Never
place the lids directly above the heating elements.

«To clean the lids thoroughly, remove the seals from the lids. Let the

lids and seals dry completely before reinserting the seals.

« The seals may come loose from the lids. Simply reinsert them and

continue using the lids as usual.

« Put the lids on the glass casserole dishes when using them to trans-

port food. Always hold the glass casserole dishes in an upright posi-
tion when transporting them to prevent any liquid from leaking out.

+When empty, always store the glass casserole dishes without their

lids on to prevent mould from forming.

« Food with intense colours (e.g. carrots) may discolour the bottom of

the lids. This is neither harmful to your health nor does it impair the
quality or function of the lids.
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Remarques importantes

Avant la premiére utilisation, retirez tout le matériel d'emballage
et tous les films.

- Les plats a gratin en verre conviennent aussi bien pour cuire et

réchauffer que pour transporter et congeler des aliments.
Sans couvercle, ils sont adaptés a une utilisation au four et au
micro-ondes et, avec couvercle, au réfrigérateur et au congélateur.

- Les plats a gratin en verre sont thermorésistants de -20 °C a +200 °C.

Les couvercles sont thermorésistants de -20 °C a +80 °C (pour une
courte durée).

- Utilisez toujours les plats a gratin en verre sans couvercle lorsque

vous les réchauffez au four ou au micro-ondes. Laissez refroidir
un peu les plats a gratin en verre et les aliments avant de mettre
les couvercles.

- Assurez-vous que le joint en silicone est correctement inséré dans

chaque couvercle avant de mettre les couvercles.

+Ne placez pas les plats a gratin en verre sur des flammes ouvertes,

des plaques de cuissons chaudes, le fond du four ou d'autres sources
de chaleur.

- Si vous faites réchauffer ou cuire des aliments dans les plats a gratin

en verre, saisissez-les uniquement a I'aide de maniques ou d'une
protection similaire.
Il'y a risque de brilure!

- Lorsque vous sortez les plats a gratin en verre du four, tenez-les

fermement afin qu'ils ne vous glissent pas des mains.

- Lorsque les plats a gratin en verre sont chauds, ne les faites pas

refroidir de maniére brutale car le verre pourrait se briser. Il y a
risque de blessure!

Ne posez p. ex. jamais les plats a gratin en verre chauds sur une
surface froide ou humide.

- Posez toujours les plats a gratin en verre chauds sur une surface

appropriée résistante a la chaleur.

- Les plats a gratin en verre peuvent étre utilisés au congélateur.

Toutefois, n'y congelez pas de liquides. L'expansion du liquide peut
briser le verre.

- Avant de mettre des aliments surgelés dans le moule, laissez-les

décongeler.

- Evitez tout choc dur contre les plats & gratin en verre.
- Si les plats a gratin en verre présentent des fissures ou des dom-

mages similaires, cessez impérativement de les utiliser. Ils pourraient
se briser et provoquer des blessures!

- Nettoyez les plats a gratin en verre avant la premiere utilisation et

apres toute utilisation suivante avec de I'eau trés chaude et un peu
de produit vaisselle.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de brosses dures, d'objets
pointus ou d'éponges a récurer. Ensuite, essuyez soigneusement
toutes les pieces. Les plats a gratin en verre et les couvercles sont
également lavables au lave-vaisselle.

Toutefois, ne placez pas les couvercles directement au-dessus des
résistances.

+ Pour un nettoyage en profondeur, retirez les joints des couvercles.

Laissez les couvercles et les joints sécher complétement avant de
les remettre en place.

-1l peut arriver que les joints se détachent des couvercles. Remettez

les joints simplement en place et continuez a utiliser les couvercles
normalement.

- Lorsque vous transportez des aliments dans les plats a gratin en

verre, mettez les couvercles. Tenez toujours les plats a gratin en
verre a la verticale, sinon il est possible que du liquide s'échappe.

- Conservez toujours les plats a gratin en verre vides ouverts afin

d'éviter la formation de moisissures.

- Les aliments fortement colorés (p. ex. carottes) peuvent déteindre

sur la face inférieure des couvercles. Cela ne nuit pas a la santé ni
a la qualité ou au bon fonctionnement des couvercles.
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DileZité pokyny

Pfed prvnim pouZzitim odstrarite veskery
obalovy material a viechny félie.

- Sklenéné zapékaci misy jsou vhodné k vareni
a ohfivani, ale i k pfepravé a zmrazovani potravin.
Jsou vhodné pro pouZiti v troubé a mikrovinné
troubé - bez vika - a v chladniCce a mraznicce -

s vikem.

- Sklenéné zapékaci formy odoldvajl teplotam
0d -20 °C do +200 °C.

Vika odoldvaji teplotdm od -20 °C do +80 °C (krat-
kodobé).

« PTi ohfivéni v troubé a mikrovinné troubé vzdy
pouZivejte sklenéné zapékaci formy bez vik. NeZ
budete sklenéné zapékaci formy zakryvat vikem,
nechte je a pokrmy trochu vychladnout.

- Pred nasazenim vik se ujistéte, Ze je silikonové
tésnéni spravné umisténo v kazdém viku.

- Zapékaci formy nestavte do otevieného ohng, na
horké plotynky spordku, na dno trouby ani na jiné
zdroje tepla.

- KdyZ budete ve sklenénych zapékacich formach
ohfivat nebo vafit potraviny, dotykejte se jich
pouze v kuchyriskych rukavicich apod. Hrozi
nebezpeci popéleni!

- KdyZ sklenéné zapékaci formy vyjmete z trouby,
pevné je drzte, aby vam nevyklouzly z rukou.

- Horké sklenéné zapékaci formy se nesmi prudce
zchlazovat, protoZe jinak by mohlo prasknout sklo.
Hrozi nebezpeCi poranénil
Horké sklenéné zapékaci formy napr. nikdy nestavte
na studeny nebo vihky podklad.

- Sklenéné zapékaci formy pokladejte vzdy na vhod-
nou podlozku odolnou vici horku.

- Sklenéné zapékaci formy jsou vhodné pro pouZziti
v mraznicce. Nezmrazujte v nich ale zadné tekutiny.
Rozpinanim tekutiny se sklo miZe rozbit.

- Zmrazené potraviny dévejte do formy aZ tehdy,
kdyZ budou dpIné rozmrazené.

- Sklenéné zapékaci formy nesmi byt vystaveny
tvrdym narazim.

- JestliZe sklenéné zapékaci formy vykazuji praskliny
nebo podobné $kody, v Zadném pripadé je dale
nepouZivejte. Hrozi nebezpeci prasknuti, a tudiz
poranéni!

- Pfed prvnim a po kazdém dalSim pouZziti sklenéné
zapékaci formy a vika umyjte horkou vodou
a trochou prostfedku na myti nddobi. NepouZivejte
hrubé Cistici prostfedky ani tvrdé kartace, ostré
predméty nebo abrazivni houbicky. Poté vSechny
dily dobre osuste. Sklenéné zapékaci formy a vika
jsou vhodné také do mycky.

Vika neumistujte pfimo nad topné ty¢e mycCky.
+Pro dikladné Cisténi odstrarite z vik tésnéni. Nez
vloZzite tésnéni zpét do vik, nechte tésnéni zcela

oschnout.

« Tésnéni se mliZe z vik uvolnit. Sta&i tésnéni opét
vsadit a vika mlzete pouZivat jako obvykle.

+Pro prendseni potravin ve sklenénych zapékacich
formach pouZivejte sklenéné formy s nasazenymi
viky.

Sklenéné zapékaci formy drzte vidy zpiima, nebot
se neda vyloucit, Ze tekutina nevytece.

- Prazdné sklenéné zapékaci formy uschovavejte
otevrené, aby se zabranilo tvorbé plisné.

- Potraviny s intenzivni vlastni barvou (napf. mrkve)
mohou zpisobit zabarveni spodni strany vik.

Toto zabarveni vSak neni zdravi $kodlivé ani nijak
neovliviiuje kvalitu nebo funkci formy.

Wazne wskazowki

Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢
wszelkie materiaty opakowaniowe oraz
wszystkie folie.

- Szklane formy do zapiekania nadaja sie zaréwno

do przyrzadzania i podgrzewania potraw, jak

i do ich transportu oraz zamrazania. Bez pokrywki
nadaja sie do uzytku w piekarniku i kuchence mi-

krofalowej, a z pokrywka w lodowce i zamrazarce.

+ Szklane formy do zapiekania sg odporne na tem-

peratury z zakresu od -20°C do +200°C. Pokrywki
sg natomiast odporne na temperatury z zakresu
o0d -20°C do +80°C (krétkotrwale).

* Przy podgrzewaniu potraw w piekarniku lub ku-

chence mikrofalowej szklane formy do zapiekania
powinny by¢ uzywane zawsze bez pokrywki. Przed
natozeniem pokrywek nalezy zaczekac, az szklane
formy do zapiekania oraz zawarte w nich potrawy
nieco ostygna.

- Przed zatozeniem pokrywki nalezy upewnic sie, ze

silikonowa uszczelka jest kazdorazowo prawidtowo
osadzona w pokrywkach.

+ Szklanych form do zapiekania nie wolno wystawia¢

na dziatanie otwartego ognia, stawiac na goracych
ptytach kuchennych, na dnie piekarnika ani na in-
nych Zrédtach ciepta.

- Jesli w formach do zapiekania podgrzewana lub

gotowana jest zywnosc, nalezy je chwytac tylko
przez rekawice kuchenne itp. Istnieje ryzyko
oparzenia!

+ Gdy szklane formy do zapiekania wyjmowane sa

z piekarnika, nalezy je stabilnie trzymac, tak aby
nie wyslizgnety sie z rak.

- Gorace formy do zapiekania nie moga by¢

gwattownie schtadzane, poniewaz moze to
spowodowac pekniecie szkfa. Istnieje wéwczas
niebezpieczenstwo skaleczenia!

Goracych form do zapiekania nie nalezy nigdy
stawia¢ na zimnym lub mokrym podtozu.

- Gorace formy do zapiekania nalezy zawsze stawia¢

na odpowiednim, odpornym na wysokie tempera-
tury podtozu.

+ Szklane formy do zapiekania nadaja sie do uzytku

w zamrazarce. Nie wolno jednak zamraza¢ w nich
cieczy. Wskutek rozprezenia zamrozonej cieczy
moze doj$¢ do pekniecia szkta.

- Mrozonki nalezy wktadac do formy dopiero po ich

catkowitym rozmrozeniu.

+Nalezy unika¢ uderzania szklanymi formami

do zapiekania o twarda powierzchnie.

+W zadnym wypadku nie wolno uzywac szklanych

form do zapiekania, jezeli szkfo jest pekniete lub
w inny sposéb uszkodzone. Istnieje niebezpieczen-
stwo rozbicia i skaleczenia!

- Przed pierwszym uzyciem oraz bezpo$rednio

po kazdym kolejnym uzyciu nalezy umy¢ szklane
formy do zapiekania oraz ich pokrywki w goracej
wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
naczyn.

Nie nalezy uzywac ostrych $rodkow czyszczacych,
twardych szczotek, spiczastych przedmiotéw ani
gabek do szorowania. Nastepnie dobrze osuszy¢
wszystkie elementy. Szklane formy do zapiekania
oraz ich pokrywki nadaja sie réwniez do mycia

w zmywarce do naczyn. Nie uktadac pokrywek
bezposrednio nad elementami grzejnymi.

- W celu doktadnego wyczyszczenia nalezy wyjac

uszczelki z pokrywek. Przed ponownym zatozeniem
uszczelek nalezy odczekac, az pokrywki oraz
uszczelki catkowicie wyschna.

+Uszczelki moga wypasc z pokrywek. W takim

przypadku wystarczy ponownie zatozy¢ uszczelki
i uzywac pokrywek jak zwykle.

+ Jesli w szklanych formach do zapiekania trans-

portowana jest zywnos¢, nalezy zatozy¢ na nie
pokrywki. Szklane formy do zapiekania nalezy
zawsze trzymac w pozycji pionowej, poniewaz
nie mozna wykluczy¢ mozliwosci wycieku cieczy.

+ Puste formy do zapiekania nalezy zawsze przecho-

wywac w stanie otwartym, aby uniknac tworzenia sie
plesni.

+ Produkty spozywcze o intensywnej barwie wiasnej

(np. marchew) moga spowodowac zafarbowanie
spodéw pokrywek. Nie jest to jednak ani szkodliwe
dla zdrowia, ani nie wptywa negatywnie na jako$¢
lub funkcjonalno$¢ pokrywek.
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DdleZité upozornenia

Pred prvym pouzitim odstrante vSetok
obalovy material a vietky félie.

- Sklenené zapekacie formy st vhodné na tepelné
upravovanie pokrmov, resp. ich zohrievanie, ako aj
na prendsanie a zmrazovanie jedal.

Bez veka sti vhodné na pouzivanie v rire a v mikro-
vinnej rdre, s vekom v chladnicke a v mraznicke.

- Sklenené zapekacie formy st odolné proti teplotdm
od -20 °C az do +200 °C.

Vekd st odoIné proti teplotdm od -20 °C aZ do
+80 °C (kratkodobo).

+ Sklenené zapekacie formy pouzivajte pri zohrievani
v rlre na pecenie a v mikrovinnej rire vZdy bez
veka. Pred nasadenim veka nechajte sklenené
zapekacie formy a pokrmy trochu vychladndt.

- Skor ako veka nasadite, sa vzdy uistite, ¢i je
silikdnové tesnenie veka sprévne nasadené.

+ Sklenené zapekacie formy nevystavujte otvorené-
mu plamefiu ani neumiestiiujte na hortce varné
dosky, na dno riry na pecenie alebo na iné zdroje
tepla.

- Sklenené zapekacie formy, v ktorych zohrievate,
resp. varite potraviny, chytajte iba kuchynskymi
rukavicami a pod. Hrozi nebezpecenstvo popalenia!

« Ak vyberate sklenené zapekacie formy z riry,
drzte ich dostatocne pevne, aby sa vam
nevySmykli z rak.

+Hor(ce sklenené zapekacie formy sa nesmu prud-
ko ochladzovat, pretoze mdZe dojst k prasknutiu
skla. Hrozi nebezpecenstvo poranenia!
Nikdy nekladte hordce sklenené zapekacie formy
napriklad na studeny alebo mokry podklad.

+Horlce sklenené zapekacie formy poloZte vZdy
na vhodnd teplovzdornd podlozku.

- Sklenené zapekacie formy sa hodia na pouzitie
v mraznickdch a mraziacich boxoch. Nezamrazujte
v nich ale tekutiny. Rozpinanim tekutiny sa moze
rozbit sklo.

- Zmrazené pokrmy vkladajte do formy aZ po
(plnom rozmrazeni.

- Sklenené zapekacie formy chrdiite pred tvrdymi
narazmi.

+ Ak sklenené zapekacie formy vykazujd praskliny
alebo podobné $kody, v Ziadnom pripade ich dalej
nepouZivajte. Hrozi nebezpecenstvo rozbitia, a tym
aj poranenial

+Pred prvym pouZitim a po kazdom dalSom pouZiti
umyte sklenené zapekacie formy a vekd hordcou
vodou a trochou prostriedku na umyvanie riadu.
NepouZivajte ostré Cistiace prostriedky ani tvrdé
kefy, Spicaté predmety alebo drsné Spongie.
Nésledne vSetky diely dokladne osuste.

Sklenené zapekacie formy a vekd sd vhodné
aj na umyvanie v umyvacke riadu. Veka viak
neukladajte priamo nad vyhrievacie tyce.

+Na dokladné Cistenie vyberte tesnenia z viek.
Veka a tesnenia nechajte Gplne vyschnit, skor ako
znova vloZite tesnenia do viek.

- Tesnenia sa mdzu z viek uvolnit. Tesnenia znovu
vlozte do viek a veka pouZivajte ako zvyCajne.

« Ak v sklenenych zapekacich formdch prendsate
potraviny, nasadte na ne veka.

Sklenené zapekacie formy drzte vzdy v rovnej
polohe, pretoZe inak nie je mozné vylGgit, Ze z nich
nevytecie tekutina.

+ Aby ste zabranili tvorbe plesni, odkladajte prézdne
sklenené zapekacie formy vZdy otvorené.

« Pri potravindch, ktoré obsahujt vyrazné farbiva
(napr. mrkva), mdZe dojst k sfarbeniu na spodnej
strane viek. Nie je to zdraviu Skodlivé, ani to nemé
vplyv na kvalitu alebo funkciu viek.
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Fontos tudnivalok

Az els6 hasznalat elGtt tavolitsa el az 6sszes
csomagoléanyagot és foliat.

« Az liveg sit6formak ételek siitésére, felmelegité-

sére, de akar szallitasara és lefagyasztasara is
hasznalhaték.

Fedél nélkiil a siit6ben és a mikrohullamd siitében,
és fedéllel a h(it6szekrényben és a fagyasztéban
hasznalhatdk.

+ Az liveg siit6formak -20 °C és +200 °C kozotti

hémérsékleten hdallak.
A fedelek -20 °C és +80 °C kozGtti homérsékleten
(rovid ideig) héalldak.

« A siit6ben vagy mikrohullama siit6ben valé me-

legitéshez az siit6formakat mindig fedél nélkiil
hasznélja. Miel6tt felhelyezi a fedeleket, hagyja
eqy kissé lehiini az tiveg siitéformdkat és az ételt.

« A fedelek felhelyezése el6tt gy6z6djon meg arrél,

hogy a szilikon tomitések megfelelGen vannak
behelyezve a fedelekbe.

« Az liveg siit6formakat ne helyezze nyilt Iangba,

forré f6zGlapra, a siit6 aljdra vagy mas héforrdsra.

« Amikor élelmiszert melegit vagy f6z az tiveg

siit6forméakban, akkor csak siit6keszty(ivel vagy
hasonldval fogja meg 6ket.

- Amikor kiveszi az liveg siit6formékat a stitébél,

biztosan tartsa meg Gket, nehogy kicstisszanak
a kezébgl.

- A forrd siit6formakat nem szabad nagyon hirtelen

leh(iteni, mivel ennek hatdséra az iveg megreped-
het. Sériilésveszély all fenn!

Soha ne helyezze a forrd formékat pl. hideg vagy
nedves feliiletre.

- A forrd Giveg siitéformakat mindig egy arra

alkalmas, hddllo alatétre helyezze.

+ Az liveg formak hasznalhatok a fagyasztéban is.

Ennek ellenére ne fagyasszon le benniik folyadé-
kot. A folyadék tdquldsa kovetkeztében az liveq
elrepedhet.

- A fagyasztott élelmiszert csak akkor tegye

a formdba, ha az teljesen kiolvadt.

- Ugyeljen arra, hogy az iiveg siit6formak ne iitédje-

nek oda er6sen semmihez

- Ha az {ivegen pattandst vagy hasonld sériilést lat,

a terméket semmi esetre sem szabad tovabb hasz-
nélni. Eltorhet, és ezaltal sériilésveszély ll fenn!

+ Az liveg siitéformékat és a fedeleket az els6 hasz-

nélat el6tt és minden hasznalat utén mosogassa el
meleg vizzel és eqy kevés mosogatdszerrel.

A tisztitashoz ne hasznaljon maré hatdst
tisztitdszert, durva kefét, hegyes targyakat vagy
stroldszivacsot. Végiil alaposan tordlje szarazra
arészeket. Az liveg siitéformak és a fedelek
mosogatdgépben is tisztithatok.

A fedeleket ne helyezze kozvetleniil a f(itdszalak
folé.

+ Az alapos tisztitdshoz tavolitsa el a fedelekrdl a

tomitéseket. Hagyja a fedeleket és a tomitéseket
teljesen megszdradni, mielGtt visszahelyezné Gket.

« A tomitések kivalhatnak a fedelekbdl. Egyszer(ien

helyezze vissza a tomitéseket, és hasznalja
a fedeleket a szokdsos mdédon.

+Ha élelmiszert szallit a siit6formakban, akkor

helyezze rajuk a fedelet.

A terméket mindig feldllitva tartsa, mert nem
zérhat6 ki annak lehetdsége, hogy a folyadék
kifolyik belle.

+ Az lires stt6formakat a penészképzddés mege-

|6zése érdekében nyitott llapotban tarolja.

«Intenziv szinezd anyagokkal rendelkezd élelmi-

szerek (pl. sdrgarépa) elszinez6dést okozhatnak
a fedelek aljan. Ezeknek nincs egészségkdrositd
hatdsuk, illetve nem befolydsoljak a fedelek
mindségét vagy funkcidjat.



